a partager....

Tagliere di Antipasti (1A-2-4-7)
Plateau d'antipasti italien

Tagliere di Bruschetta (1A-2-4-7)
Planche de Bruschette mixtes (8 piéces)

Planche de Bruschette mixtes (4 piéces)

Entrées - Salades

Minestrone (9)

Salade de Poulet (7-10-12)

Carottes, concombre, tomates cerises, olives noires, poulet sauce balsamique,

copeaux de parmesan et roquette

Caprese di bufala (7)

Mozzarella de Bufala, tomates, basilic

Carpaccio di Manzo (14-7)
Carpaccio de boeuf
(le carpaccio est accompagné de Frites en plat uniquement)

Carpaccio di Polpo (14)
Carpaccio de poulpe, tomates cerises, capres et olives
(le carpaccio est accompagné de Frites en plat uniquement)

Vitello Tonnato (1A-3-4-10-12)
R6ti de Veau a la sauce au Thon et Mayonnaise

(le vitello tonnato est accompagné de Frites en plat uniquement)

Salade de Scampis sautés, Orange (2-10-12)

Carottes, concombre, tomates cerises, olives noires, scampis a 1’ail, orange et
fenouil

* Les portions "ENTREE" ne sont servies que suivies d'un plat.




Pates

Penne all' arrabbiata (1A)

Sauce piquante

Spaghetti alla puttanesca (1A-4)

Sauce tomate, olives, capres, anchois, piment et basilic
Spaghetti Bolognese (1A-9-12)

Sauce au ragott de viande

Spaghetti Carbonara (1A-3-7)

Guanciale, ceuf, poivre, pecorino

Lasagna al Forno (1A-3-7-9)

Lasagne au four

Tris Saverio (1A-2-3-7)

Ravioli Scampi, Penne Pesto, Orecchiette Polpettine
Orecchiette Casa 49 (1A-3-7)

Orecchiette, sauce tomate, boulettes de viande, parmesan

Linguine Frutti di mare (1A-2-4-12-14)

Linguine, homard, vongole, moules, scampi, seiches

Ravioli farciti agli scampi (1A-2-3-4-7)

Raviolis farcis aux scampis, sauce tomate

Linguine Vongole (1A4-12-14)

Linguine aux vongole

Risotto, Scampi, Zucchine e Zatterano (1A-2-7-9-12)

Risotto au scampis, courgettes et safran

Girelle Ricotta, Spinaci gratinati (1A-3-7)
Girelle farcis a la ricotta et épinards gratinés
Parmiggiana di Melanzane (1A-3-7)
Lasagne d'aubergines

Les portions "ENTREE" ne sont servies que suivies d'un plat.
Supplément pates sans gluten : € 4.00




Viandes

Filetto di Manzo argentino alla griglia
Filet de beeuf argentin grillé

Sauce Chianti (1A-7-9-12)
Sauce Gorgonzola (1A-7)
Sauce poivre vert (1A-7-12)
Beurre Mattre d’hotel (7)

Scaloppina alla Milanese (1A-3)

Escalope panée

Scaloppina di Pollo alla Valdostana (1A-7-12)

Escalope de Poulet, Jambo, Fromage, sauce
tomate et vin blanc

Tagliata de Boeuf (7)

Filet de Boeuf, roquette, parmesan

Toutes nos viandes sont accompagnées de : Frites (7)

Légumes

Poissons

Scampi alla griglia (2)
Scampis grillés & ail
Salmone al Limone (4-12)

Saumon au citron

Toutes nos poissons sont accompagnés de : Pommes de terre (1)

Légumes

Salade accompagnement (10-12)




Pinsa....

La pinsa est une spécialité italienne, souvent comparée a la pizza, mais
avec une pate différente.

Elle a des origines romaines et est généralement plus légere et digeste que
la pizza traditionnelle.

La pate de pinsa est faite avec un mélange de farine de bl¢, de riz et de
soja, ce qui lui donne une texture aérée et croquante.

Elle est souvent garnie d’ingrédients frais et variés, selon les préférences.
Si tu as I’occasion de la gofter, ¢’est vraiment un délice !

Valtellina (1A-6-7)

Sauce tomate, mozzarella, bresaola, roquette, tomates cerises et parmesan

Diavola (1A-6-7)

Sauce tomate, mozzarella, salami piquant

Végétarienne (1A-6-7)

Sauce tomate, mozzarella, 1égumes grillés

Tartutata (1A-6-7)

Créme de Tartufo, mozzarella, speck, parmesan et roquette

Mielosa (1A-6-7-8C)

Mozzarella, fromage de chévre, noix et miel

Buftala (1A-6-7)

Sauce tomate, mozzarella, Bufala, roquette et tomates cerises

Margherita (1A-6-7)

Sauce tomate, mozzarella

Mortadella, Pistache et Bufala (1A-6-7-8G)
Mozzarella, Mortadella, Pistaches et Bufala




